CRM RODEZ RESTAURATION SCOLAIRE

TRAITEUR .
GOUT [ PARTAGE | PROXIMITE menus du 26 au 30 Avril 202!
. : : Vendredi
S ELESTD Lundi Mercredi Jeudi .
Vegetarien
( . | | Persillade de pomme de . e . .y
‘ Entrée ‘ terre Crépe au fromage Céleri rémoulade Taboulé Carottes rapées
: & @ >
Plat 1 cauté de beeuf sauce aux, ; Aiguillette de pouletau | = Sauté de dinde a la o . a
- ; . =" Cordon bleu Raviolis aux légumes
principal poivre jus provencale
Brocolis Ratatouille Riz pilaf Harlfo.t s_beurre ok
Féculen méridional
PI;(;S:I: Chanteneige Tartare aux noix Petit suisse sucré Edam Yaourt aromatisé
Fruit Compote de pomme Fruit Mousse chocolat Biscuit
Sans viande Filet de poisson Galette végétale Filet de poisson Escalope panée végétale

Sans porc
Lea familles A'alimerds : @ Gpriespoissons @ Ligunes @ Froditscorsatiors, @ praduts
* porboenct de porc

// Nos salades et plats composés :

—

Z——— Taboulé : semoule, poivrons, tomates, oignons, raisons secs, menthe, jus de citron

Nos sauces; T Viande bovime fpamgaise
Sauce au poivre : roux blanc, poivre moulu, bouillon de boeuf, échalotte, creme 5
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est
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certifiée VPF. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre

service de restauration pour en bénéficier.




